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GenieB3en Sie feierliche Stunden...

bei einem Fest, einer Veranstaltung oder auch einmal ohne besonderen Anlass.
Mochten Sie Ihre Freunde oder Geschaftspartner einmal so richtig verwdhnen?
Wir helfen Ihnen dabei!

Ob ,Roastbeef” oder,Putensteak in Zitronencurrysol3e, ob ,Zander” oder
,Lachs in Zitronenpfeffer’, ob Tiramisu” oder,Mousse au Chocolat” bei uns haben Sie
die Auswahl.

Unsere frische Pasta schmeckt nicht nur Vegetarier

Wir beraten Sie gerne, wenn Sie unsere langjahrige Erfahrung
nutzen mochten, um eine professionelle Auswahl zu treffen.

Unser Service reicht von der Planung liber die Vorbereitung bis zur
Durchfiihrung der Veranstaltung von 10 — 1.000 Personen. Selbstverstandlich sorgen
wir auch fiir die komplette Ausstattung von A bis Z.

Darliber hinaus vermitteln wir lhnen auch geeignete Festraume
und Bedienungs-Personal.

Lassen Sie sich bei einem unverbindlichen Beratungsgesprach von unserem
Leistungsvermdgen liberzeugen.

Nun aber zum leiblichen Wohl.

Zur Inspiration mochten wir Sie auf den folgenden Seiten zu einer
ykulinarischen Reise” einladen, ein Thema mit unendlich vielen Variationen.

Wir wiinschen Ihnen viel Spal3 beim aussuchen lhres Wunschmenues

Ihr Team von Weber Partyservice



Canapés
Art.- Nr. Meni
4001 Canapés mit Lachs
4002 Canapés mit Forelle
4004 Canapés mit Krauterfrischkase
4005 Canapés mit Schweinerilickenbraten
4006 Canapés mit Putenbrust
4007 Canapés mit Parmaschinken
4008 Canapés mit ital. Kase
4009 Canapés mit Roastbeef
4015 Rindertartar auf Pumpernickeltaler

Crostinis (gebratene WeiB3brottaler)

Art.- Nr.
4050
4051
4052
4053
4054
4055

1/2 belegtes Brotchen / Schnittchen / Garnitur

Art.- Nr.
3051
3052
3053
3054
3055
3056
3058
3059

Menu

Tomate-Mozzarella Crostini
Crostini mit Taleggio
Crostini mit Vitello

Crostini mit Putello
Crostini mit Steinpilztartar
Crostinis mit Lachstartar

Menu

1/2 Brétchen / Schnittchen mit Gouda oder Leerdamer
1/2 Brotchen / Schnittchen mit Tartar

1/2 Brotchen / Schnittchen mit Salami

1/2 Brotchen / Schnittchen mit Bratenaufschnitt

1/2 Brotchen / Schnittchen mit Aufschnitt

1/2 Brétchen / Schnittchen mit rohem Schinken

1/2 Brétchen / Schnittchen mit Mett

1/2 Brotchen / Schnittchen mit Roastbeef

Kleine Snacks

Art.-Nr
3101
3102
3103
3104
3105
3106
3107
3108

Meni

Kleine Frikadelle

Grof3e Frikadelle
Hahnchenkeule
Hahnchenunterkeule
Hahnchenschnitzel (100g)
Schweineschnitzel klein (809g)
Schweineschnitzel mittel (100g)
Schweineschnitzel grof3 (120g)

Enthalt
1,4,12,
174,

1,7,
1,9,10,
1,910,
1,

1,7,

1,

1,9, 10,

Enthalt

1
1

1,9,10,4,3,

1

7,
7

%), 1@,

1,

1

4

Enthalt
1,7,

1,7,

1,

1,9,10,
1,9,10,
1,9,10,12,
1,10,

U

Enthalt
1,9,10,
1,9,10,
9,10,
1,3,7,
1,3,7,
1,3,7,
1,3,7,
1,3,7,
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Kalte Platten

Art.- Nr. Meni Enthalt

3201 Mett. Pfefferbeisser, Knochenschinken 10,9, 10,

3202 Fischplatte- Raucher- und Gravedlachs, Raucherforellenfilet, 2,4,7,10,
Garnelengarnitur, Honig-Senf-Dillso3e

3203 Kaseplatte 7,910,

3204 feine Bratenplatte - Kochschinken, Knochenschinken, Roast- 9,10,
beef,
Gefliigel in Aspik, ital. Salami, Mortadella

3210 Mettigel 10,

Suppen und Eintopfe ab (10 Personen)

Art.- Nr. Menu Enthalt
3001 Rindfleischsuppe mit Eierstich + Markkl6Bchen 0,33 | 9,10,3,7,1,
3002 Broccolicremesuppe 0,33 | 7,9,10,
3003 Zitronengrassuppe 0,33 | 7,9,10,
3004 Kurbis-Ingwersuppe 0,33 | 7,9,10,
3005 Gulaschsuppe (rein Rind) 0,50 | 9,10,
3006 Erbsensuppe mit Wurst 0,50 | 10,9, 10,
3007 Tomatensuppe mit Basilikumpesto 0,33 | 7,9, 10,
3008 Kase-Lauchsuppe 0,50 | 7,9,10,
3009 Westfélische Kartoffelsuppe 0,50 | 7,9,10,
3010 Mitternachtssuppe 0,50 | 9,10,
3011 Gyrossuppe 0,50 | 7,9,10,
3012 leckere Ofensuppe 0,50 | 7,9,10,
3014 Erbsen-Minz-Suppe mit Croutons (0,33l) 7,9,10
3015 Steinpilzessenz (klare Steinpilzsuppe (0,33I) 7,9,10
3016 Tomatenessenz (klare Tomatensuppe (0,33l) 7,9,10
3017 Oxtail (klare Ochsenschwanzsuppe (0,33l) 7,9,10
3018 Spargelcremsuppe mit Croutons (0,33l) 7,9,10
3019 Hihnerconsommé mit Schnittlauch (0,33I) 7,9,10
Vorspeisen
Art.- Nr. Menu Enthalt
3501 Antipastiplatte (gebratene Zuccini, eingelegte Paprika, Oliven, 7,
Minipaprika mit Frischkasefillung, halbgetrocknete Tomaten)
3502 Antipastifingerfood (Tomate-Mozzarella-Spief3, Melone mit 7,9,10,
Parmaschinken, Zuccinirdllchen auf Tomatenbett, gegrillte
Paprika,
Salamisticks mit Oliven) 4,3,
Schalchen
3503 Parmaschinken-Melone
3504 Vitello tonato Z, ;0,
3505 Kalte Tafelspitzplatte mit Vinaigrette + Remouladensofe 3,7,
3515 Roastbeef mit Rucola + Balsamicocreme 3,7
3511 Hahnchenbrustfilet mit Aprikosenvinaigrette 3.7
3512 Capaccioplatte Rinderfilet auf Rucola
3516 rosa gebratenes Kalbstafelspitz mit feinen Gemiuise 7,9,10,
3517 Tafelspitz mit Frankfurter griiner Sof3e

3518 Roastbeef mit Remouladensof3e 7,9,10,



Kleine Gerichte

Art.- Nr.
3301
3302
3303
3304
3305

3307
3308
3309
3311

Meni

hausgemachte Burger (ca 120g) klassisch belegt
Cheesburger (ca 1209)

Pulled Pork Burger (100 g Fleisch, hsg.Krautsalat)
Currywurst

Partyschnitzel, kleine Frikadelle, Kartoffelsalat, Baguette, Cornichons,

Cocktailtomaten

Leberkase, Kartoffelsalat, Baguette

Schnitzel 200g, warmer Kartoffelsalat, Baguette
Schnitzelsandwich (Partyschnitzel, Krautsalat, Remoulade)
Grof3er Salatteller mit Putenstreifen, Baguette

Unsere Buffets ,Klassiker” (20 -40 Personen)

Art.- Nr.
4101

4102

4103

4104

4105

Mend

Der Bayrische Abend (20 bis 40 Pers: 2 Fleischgerichte)
Minihaxen, Backschinken oder Kasseler, Nirnberger Bratwurst
Fleischkase, Sauerkraut, Krautsalat, warmer Speckkartoffelsalat,
Bratkartoffel, Brotkorb, stiBer Senf

Das Rustikale Buffet

Backschinken oder Kasseler, Nackenbraten in Pfefferrahm, Rindergulasch
gemischtes Gemise, Krautsalat oder frischer Salat, Bratkartoffeln, Kartoffel-

gratin, Spatzle

Gutbiirgerliches Buffet

Hahnchenbrustfilet (SoRe nach Wahl), Rinderbraten, Schweinefilet
mit frischen Champignons in Schnittlauchrahm

C(8EBER

Enthalt
7,9,10,
7,9,10
7,9,10
7,9,10
1,3,7,
9,10,
1,9,10
1,3,7,
1,3,7,
1,

Enthalt
1,9,10,
12,

7,9,10,

7,9,10,

gemischte Gemdseplatte, frische Salate der Saison, Joghurtdressing, Vinaig-

rette, Petersilienkartoffeln, Bandnudeln, Rostkartoffeln

.Das schmeckte schon dem Opa“”

Tafelspitz mit warmer MeerettichsoR3e, Petersilienkartoffeln
Schweinefilet in Pfefferrahm, Nackenbraten mit Schmorzwiebeln

Mohren-Porree-Gemiise, Brokkoli, Blumenkohl, Bohnchen, Rostkartoffeln,

Spatzle, frische Salate der Saison, Joghurtdressing
»Sauerlandbuffet”
Backschinken oder Kasseler, Schweinefilet in Pfefferrahmsofle,

Putengeschnetzeltes in So3e nach Wahl, gemischtes Gem{ise, frische Salate

der Saison, Kartoffelgratin, Butterspatzle, Reis,
PfefferbeiBer, Knochenschinken, Kaseplatte, Partybrotchen,
ab 60 Pers. mit Dssert0

Saison abhangig haben wir fiir diese Buffets auch eine Auswahl

fir Herbst und Winter

1,7,%),
10,

1,7,9,
10,

e



(DEBER e

Unsere Buffets (ab 20 Personen) (Saisonabhéangig extra Auswahl fiir Herbst / Winter)

Art.- Nr. Mend Ent-

halt

4106 Italienisches Buffet 1,7,
Tomate-Mozarella mit Pesto, Parmaschinken Melone, Antipastigemiise, ?’0

ital. Landbrot, gegrillter Lachs, Blattspinat, Rosmarinbratlinge, Knob-
lauchdip, Hahnchenbrust in Zuccini-Senfrahm, Reis, frische Pasta mit
Rauke, Cocktailtomaten, Krauterseitlingen in Parmesanbuttersof3e
je nach Personenanzahl eine weitere Flesichsorte, z.B Kalbsroulade
oder Schweinefilet
4107 Feinschmeckerbuffet 1,4,

Rucola mit Cocktailtomaten, Parmesan + Blaubeerdressing, Babyspinat :'09'
mit getrockneten Tomaten + Walntissen, Honigdressing '
Zander, Lachs oder Scholle (nach Saison) mit entsprechnder Sof3e
Schmorbraten aus der zarten Rinderhifte, Hdhnchenbrust in Zitro-
nengrascurrysof3e, Rotkohl (im Winter), Schmorgemiise, Blattspinat,
Butternudeln, Rosmarinbratlinge , frischer Stangenspargel, Reis

4109 frisches Spargelbuffet 1,3,
Vorspeisensalat (Blattsalat) frischer Stangenspargel, neue Kartoffeln, ‘9" 7
gebraunte Butter So3e Hollandaise, Kalbsschnitzel, gebratener Lachs 10,

Antipasti im Schalchen

Kalte Buffets (ab 20 Personen)

Art.- Nr. Menu Ent-
halt

4115 +Webers kaltes Buffet” 1,3,
Tafelspitz mit Fankfurter Griiner SoBe, Roastbeef mit Remouladen- ‘9" :0

sol3e, Parmaschinken + ital. Salami, Raucherfisch,(Lachs, Forelle,
Busumer Krabben), Honig-Senf-Dill-Sof3e, kleine Kaseauswahl,
Frischkasedipp, Kartoffelsalat, Rohkostsalat, Rucola mit Romatoma-
ten + Parmesan, Balsamicocreme, Gefliigelsalat

4116 Fingerfood Buffet (1,light lunch” 1,3,
gut geeignet fir Empfange, Eréffnungen + a. Fiir Geburtstage wird
empfohlen, das Buffet zu erganzen mit Salaten, Brot , Dessert
Miniquiche mit Lauch-Frischkasefillung,
Canapés verschieden belegt, Plaumen im Speckmantel, Gefliigel-
spiel3 auf Currydip, Tomate-Mozarella-SpieBchen, Antipastigemiise
Schweinefilet mediteran paniert, Partyschnitzel (80g)

4117 Fingerfood Buffett (2) Kalbschnitzelmedailons auf Speckkartoffel- 1.3,
salat 7
(im Glas), Minipennenudelsalat mit Steinpilz-Tomaten-Chutney
RinderhiftspieB auf Minzdipp, Gefliigelspiel auf Currydipp,
Pumpernickeltaler mit Rindertartar, Tomate-Mozzarella-Crostini,
ausgestochene Weillbrottaler (Canapés), Dessert im Glas,
Antipasti im Schélchen, Schweinefiletmedaillons mediteran paniert

4118 Fingerfod Buffet (3) Kalbschnitzelmedilons auf Speckkartoffelsa- ; i,
lat i
(im Glas), Dessert im Glas, Glasnudelsalat (im Glas), Riesengarnele g &
im Kartoffelmantel, Crostinis mit Lachstartar, Taleggio, Vitello, '
Gefliigelspiel3 auf Currydipp, Rinderhiftspiel auf Minzdip,
Tomate-Mozzarella-Salat




Warme Pasta-Hauptgerichte (ab 10 Pers.)

Art.- Nr.
2001

2003

2004
2005
2006

2007

2008

Meni

Frische Pasta mit Cocktailtomaten, Rucola,

Krautersaitlingen in Parmesanbuttersof3e

(unser Tipp fur Vegetarier: frische Pasta wird vor Ort aus dem Par-
mesanlaib serviert)

Tagliatelle mit Krabben und Salat

Spaghetti Bolognese, Salat
Lasagne, Salat
Tagliatella Panna e Prosciutto (Nudeln mit Schinkensahnesof3e)

Penne Arabiata, Salat

frische Pasta mit Rinderfiletspitzen im eigenen Jus + Wurzelgemiise

Gemiselasagne, Salat

Warme Gefliigel-Hauptgerichte (ab 10 Pers.)

Art.- Nr.
2049
2050
2051
2052
2053
2060
2061
2062
2063
2064
2065
2066
2067

Meni

Mediterane Gemusepfanne, Bratlinge + Hahnchenkeule
Putengeschnetzeltes in Curry-Sahne-SoRe, Reis, Salat
Putengeschnetzeltes in Paprikarahm, Bandnudeln, Salat
Putensteaks in Zitronengrascurrysof3e, Basmatireis, Salat
Putengeschnetzeltes in Champignonrahmsof3e, Spatzle, Salat
Hahnchenbrustfilet in Tomatensof3e, Bandnudeln, Schmorgemiise
Hahnchenbrustfilet Zuccini-Senfrahm, Reis, Blattsalat
Hahnchenbrustfilet Teriyaki mit Gemiise, Basmatireis
Hahnchenbrustfilet in leichter Aprikosenrahmsol3e, Reis, Salat
Maispoularde, feines Kartoffelgratin, Salat

Huhnerfrikassé, Reis, Salat (ab 15 Pers)

Putenfrikadelle, junges Rahmgemiise, Butterkartoffeln,Sol3e
Hahnchenschnitzel, Rahmmohrchen, Butterkartoffeln, So3e

Warme Schweinefleisch-Hauptgerichte (ab 10 Pers.)

Art.- Nr.
2100
2101
2105
2106
2107
2107
2108
2109
2110
2111
2112
2114
2120
2122

Meni
Krautersahneschnitzel, Butterspatzle, Salat

Jager - oder Zigeunerschnitzel (2 Stck. a 100g) Bratkartoffel, Gemuse

Frikadelle, Petersilienkartoffeln, Rahmmorchen, SOBe
Minihaxe, Sauerkraut, Bratkartoffel

Kasseler, Sauerkraut, Mettwirstchen, Kartoffelpirree
Mettwirstchen, Griinkohl, Kartoffeln, Kasseler
Bayrischer Schweinsbraten, Rotkohl, Knodel
Backschinken, Kartoffelgratin/Bratkartoffeln, Salat
Gyrosgeschnetzeltes, Tzaziki, Krautsalat, Bratkartoffeln
Nackenbraten mit Schmorzwiebeln, Bratkartoffeln, Salat
Nackenbraten in Pfefferrahm, Bandnudeln, Salat
SpieBbraten vom Schweineriicken, Kartoffelgratin, Salat
Ziricher Rahmgeschnetzeltes, Butterspatzle, Salat
Schlemmertépfchen vom Schweineriicken, Bandnudeln, Salat

(DEBER e

Enthalt
1,3,7,

1,3.7,

9,10,
9,10,

1,3,7,9,
10,

13,7

1,3,7,

Enthalt
7,9,10,
7,9,10,
7,9,10,
7,9,10,
7,9,10,
iz
7,10,
6,

7,

7,
7,10,
7,10
7,9,10,

Enthalt
1,3,7,9,
1,3,7,9,
1,9,10,
9,10,
9,10,
9,10,
1,9,10,
1,7,9,10
7,

7,9,10,
1,8, 7,
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[Warme Rindfleisch-Hauptgerichte (ab 10 Pers.)

Art.- Nr. Menl Enthalt

2150 Rindergulasch, Nudeln, Salatschiissel 1,02, 9,

2151 Boeuf Bourguignon ( Rindergulasch in Rotwein mit mag. Speck, 1.9, 10,
Champignons, Silberzwiebeln), Gnoccis, Salat

2152 Rinderbackchen in Rotweinsol3e, Kartoffelplrree, Rahmspitz- 9,10,
kohl

2153 Rinderbraten, Petersilienkartoffel, Rotkohl / Bohnchen, Salat 9,10,

2154 Rinderrouladen, Bohnchen, Petersilienkartoffeln 9,10

2155 Sauerbraten, Rotkohl, KI6Re 1,9,10,

2156 Ragout von der geschmorten Rinderschulter, geschmortes 1,9,10,
Gemuse, Gnoccis

2160 Tafelspitz mit Meerettich- und Remouladensol3e, Kartoffeln, 7,9,10,
Mohren-Poree-Gemiise

2161 Rindergeschnetzeltes Stroganoff (mit roter Beete, Cornichons +  1,7,9,
Champignons) Nudeln, Salat 10

2163 Rinderfiletspitzen, Bandnudeln, Gemise, Salat 1,07, 9,

2164 Roastbeef (rosa gebr.) Pfeffersol3e, feines Kartoffelgratin, 7,9,10
Schmorgemiise

Warme Kalbfleisch-Hauptgerichte (ab 10 Pers.)

Art.- Nr. Meni Enthalt

2180 Kalbsgeschnetzeltes, Butterspatzle, frische Salate 1,7,9,10

2181 Kalbsrouladen mit Spinat + Parmaschinken, Tagliatelle, buntes  1.7,9,10,
Gemise

2182 Osso buco (geschmorte Kalbshaxe),frische Tagliatelle, buntes 9,10,
Gemduse

2183 Wiener Schnitzel mit frischen Spargel, Petersilienkartoffel, 1,3,9,10,
zerlassene Butter

2184 Kalbstafelspitz, mit Rahmspitzkohl, Biokartoffeln, 1,7,9,10,
MeerettichsoBRe

2185 Kalbsbraten mit Spargel, Sauce Hollandiase, Butterkartoffeln 1,7,9,10,

Warme Schweinefilet-Hauptgerichte (ab 10 Pers.)

Art.- Nr. Men Enthalt
2123 Krauterfilettopf, Tagliatelle, gemischter Salat 1,7,
2124 Schweinefilet in Schnittlauchrahm mit frischen Champignons, 1.7,9,
Gemuse, Blattsalate, Nudeln 10,
2125 Schweinefilet in Pfefferrahm, Spatzle, Gemuse, Blattsalat 1,7,9,
2127 Schweinefilet im Speckmantel mit SteinpilzsoRe, Tagliatelle, 1,7.9

frischer Salat



Warme Fisch-Hauptgerichte (ab 15 Pers.)

Art.- Nr.
2350
2352

2353
2354

Warme Wild-Hauptgerichte (ab 10 Pers.)

Art.- Nr.
2300
2301
2310
2311
2312
2313

Spezialitdten im Grillofen (ab 20 Pers)

Art.- Nr.
4501

4502

4503

4504

4511

4515

Menu
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Enthalt

Lachs in Zitronenpfeffer, Bratlinge, Schmorgemiise, Knoblauchdipp 4.7.9,10

Kabeljaufilet mit Blattsalat-Meerettichsol3e, frische Nudeln,

buntes Gemise

Zander mit Pfefferrahmkraut, Thymianbratlinge
Zander mit Blattspinat, Gemusereis oder Petersilienkartoffeln

Menu

Wildedelgulasch, Butterspatzle, Apfelrotkohl
Rehkeule mit Wirsing/Rotkohl, Preiselbeerapfel, Kartoffel-Stampf
Entenkeule mit Wirsing/Rotkohl, KI6R3e, Feldsalat

Gansekeule
Gans geschmort

Sauerbraten von der Rehkeule, Apfelrotkohl, Serviettenknodel

Meni
Spanferkel (mindestens 20 Pers)

lecker gewdirzt, gegrillt im Ofen bei lhnen zu Hause

Puten

pikant gewrzt, knusprig gegrillt im Ofen bei Ihnen zu Hause

Lamm

Junges Milchlamm mariniert mit mediteranen Gewdirzen,

gegrilltim Ofen bei Ihnen zu Hause
Wildschwein

Junges Wildschwein eingelegt in leckerer Wildbeize,

gegrillt im Ofen bei lhnen zu Hause
Beilagen

Sauerkraut, Rotkraut, Kartoffelpiirree, Bratkartoffeln, Knodel,

Lachs

frischer Lachs gegrillt, mit Zutaten nach Ihrer Wahl

gegrilltim Ofen bei lhnen zu Hause

zusatzlich 75,00 € Grillofenmiete + Anfahrt + Abholung /

Fahrzeit

1,7,9,10,

7,9,10,
7,9,10,

Enthalt
1,7,9,10,
7,9,10,
7,9,10,

79,10

Enthalt
9,10,

9,10,

9,10,

1,9,10,
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Desserts

Art.- Nr. Menu

5001 Joghurt-Waldbeer Dessert

5002 Joghurtmousse mit Erdbeerpurree

5004 Herrencreme

5005 Karamelcreme

5006 LSuchtcreme” Kirschen, Pfirsische, Mascarpone + Eierlikor

5007 Schlemmerquark

5008 Schwarzwaldbecher (Ouarkcreme mit Sauerkirschen)

5009 Himbeer Panna cotta

5010 Panna cotta mit Fruchtplrree

5011 Schokoladentiramisu

5012 Schokoladenmousse mit 5 Gewtirzen, Topfen und Blaubee-
ren

5013 Zitronencreme

5020 Schlemmerdessert mit frischen Erdbeeren und Quark

5021 Mousse au Chocolate

5022 Cappucino Quarkspeise

5023 Schmandcreme mit Himbeerptirree

5024 Schokoladen Pana cotta

5025 Erdbeertiramisu

5026 Tiramisu

5027 Beerentiramisu

5040 Frischer Obstsalat mit Vanilleschaum

5041 Apfelmus-Mascarponecreme mit karamelisierten Walniissen

5042 Feigen-Apfelsalat in Mohrensaftsahne

5043 JTriffle” Vanillecreme mit Himbeeren (Vanillecreme + Loffel-
bisquid)

5044 Bratapfeltiramisu
Zum Abschluss:

3149 Gemischter Brotkorb

3150 Krauterbutter hausgemacht

3151 Griebenschmalz

3153 Internationale Kasespezialitaten

Salate

Art.- Nr. Menu

708 Farfalle Nudelsalat mit getr. Tomaten, Schafskase, Rucola,
Cocktailtomaten

710 Fleischsalat

711 Rindfleischsalat ,klassisch” mit Cocktailsof3e

712 Rindfleischsalat,klar, mit roten Zwiebeln, Paprika, Tomaten

713 Kartoffelsalat mit Mayo, gek. Eiern, Essiggurken

716 Hausmacher Heringsalat

717 Pesto Nudelsalat mit Pinienkernen, Mozarella + Tomaten

719 Gefliigelsalat

720 Waldorfsalat

721 Spaghettisalat

725 marinierter Mozzarellasalat mir Pesto

726 griechischer Bauernsalat

727 Kartoffelsalat mit Speck + Zwiebeln

728 Wurstsalat  klar” mit Kdse, Gemiise, Schnittlauch

730 Feldsalat mit Croutons + Honig-Senf-Dressing (Pro/Pers. )

Enthalt

NN NN NN N NN NN

N NN NN

7,1,
7y Up

7,8,
7,8,

7,8,9,

7,8,9,

Enthalt
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Buffets der Saison

Art.- Nr.
5101

5102

5103

5104

5105

Menu Enthalt
Sauerlandbuffet im Winter 7,9,10,
Vorspeise: Feldsalat mit Croutons, Kartoffeldressing

Rohkostsalate mit Joghurtdressing

Fischvorspeise (Lachs, Forelle, Garnelengarnitur)

Hauptgerichte: Schweineriicken gefiillt mit Backobst, Apfelsolle,
Bandnudeln, Rheinischer Sauerbraten, Knddel, Rotkohl

Hahnchen-Schnitzel, Rostkartoffeln

Dessert: Apfel-Spekulatiuscreme/Herrencreme

ohne Fischvorspeise

Herbst-Winterbuffet 1,%,7,%,
Vorspeise: Feldsalat mit Orangenfilets, Walniissen, Frenchdressing 1
Rucolasalat mit Pfifferlingen, Cocktailtomten, Parmesan

Hauptgerichte: Wildschweinedelgulasch, Butterspatzle, Apfelrotkohl
Schweinefilet im Speckmantel mit Steinpilzrahm, Bandnudeln

Putensteak in Zitronengrascurrysof3e, Basmatireis

Dessert: Blaubeertiramisu

Leckeres Winterbuffet 1,3,9,
Vorspeise: Winterliche Blattsalate mit Mozzarella, Bacon + Mandari- 10,
nen, Nussdressing

Fischvorspeise

Hauptgerichte: Rinderbackchen in Glihweinsol3e, Kartoffelpirree,
Rahmspitzkohl, Schweinefilet in PfifferlingrahmsoRe, Rostkartoffeln

gefiillte Putenrouladen, Tagliatelle

Grillbuffets - Life Cooking

Gerne bieten wie Ihnen in einem persoénlichen Gesprach Grillbuffets
an.

Méoglich ist auch eine Kombination Grillbuffet + Pastastation mit
frischen Nudeln aus dem Parmesanlaib,

oder Pastastation + Schneidestation (Roastbeef oder gebackener
Schweineschinken), zusatzlich zu einem Vorspeisen- und Salatbuffet.

Meniis-Fyingbuffets (warm)

Sollten Sie fir Ihre Feier ein Meni bzw. ein gesetztes Essen
winschen, besprechen wir Ihre Wiinsche gerne in einem personli-
chen Gesprach. Bis 100 Personen konnen wir lhnen 3 bzw. 5 Génge
mit Porzellan anbieten
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Fur die
genussvollen
Momente
im Leben

@DEBER%

Elbenerstralle 3
57482 Wenden
Tel.: 02762-929256
Fax: 02762-929257
info@weber-partyservice.de
www.weber-partyservice.de

Biro-Offnungszeiten:
Montag - Freitag 09.00 — 12.00 Uhr und 15.00 - 18.00 Uhr



Leihgeschirr (nach Absprache)
Art.- Nr. Menu

1001 Teller, grof3

1002 Teller, Suppe

1003 Teller, Dessert

1004 Kaffeetasse mit Unterteller
1005 Suppentasse mit Unterteller
1006 Dessertteller

1010 Messer

1011 Gabel, grof3
1012 Loffel, grof3
1013 Gabel, klein
1014 Loffel, klein

Allergenliste / Lebensmittelanalyse

—_

Gluten ( d.h. Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel u.a.) sowie daraus hergestellte Erzeugnisse
Krebstiere und Krebstiererzeugnisse

Eier und Eiererzeugnisse

Fisch und Fischerzeugnisse

Erdniisse und Erdnusserzeugnisse

Soja und Sojaerzeugnisse

Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose)
Schalenfriichte (Haselnuss, Walnuss, Pistazie u.a.)
Sellerie und Sellerieerzeugnisse

Senf und Senferzeugnisse

Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse
Schwefeldioxid und Sulfite

Lupine sowie Erzeugnisse daraus

Weichtiere (Mollusken) sowie Erzeugnisse daraus
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